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WiprASZ®

CONVENIENCE

Wipasz S.A. to najwiekszy polski producent pasz dla zwierzat
oraz lider eksportu miesa z kurczaka. Firma w 100% opierajaca

sie na polskim kapitale, z 30-letnim doswiadczeniem na rynku
rolno-spozywczym.
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3 miliony 1 milion ton 1000 ton
kurczat paszy rocznie miesa z kurczaka
tygodniowo dziennie
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2 5 wytwérni pasz 630 ton przestrzeni
zakfady w tym 1 Bez GMO magazynowej
drobiarskie
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Instytut Zywienia Kurczak 80

i Hodowli Polskiego z Zielonych Ferm kierunkow
Kurczaka Wipasz S.A.

eksportowych




INTEGRACJA PIONOWA

Zintegrowany system produkcji pozwala na petng kontrole
wytwarzanych produktéw od pola az do stotu konsumenta.
Dzieki temu dostarczamy naszym klientom produkty
spetniajgce najwyzsze normy jakosciowe.
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SUROWCE
Zboza kupowane w wiekszosci od polskich rolnikéw, przechodza gruntowne badania
laboratoryjne w kazdym puncie skupu, co pozwala wyselekcjonowa¢ surowce
najwyzszej jakosci.
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PASZE
Z najwyzszej jakosci surowcdw Wipasz produkuje swiatowej klasy mieszanki paszowe,
koncentraty i dodatki mineralne, dzieki ktérym zwierzeta rozwijajg sie w sposob
naturalny i prawidtowy.
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ZIELONE FERMY | KONTRAKTACJA
S 4 —
S Wipasz S.A. posiada wiasne Zielone Fermy, a takze wspétpracuje z hodowcami, ktérych
- /1/; fel"my F:] cer'gyﬁkowang oraz pod sta’{q kontrola wyspecjalizowanych Iglfarzy weterynarii
Wipasz. Odbieramy dziennie 550 tysiecy kurczat poprzez wtasne ubojnie.
4
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> MIESO DROBIOWE

Dzieki zaawansowanej technologii dostarczamy mieso z kurczaka spetniajace najwyzsze
normy jakosciowe. Mieso jest zdrowe, bezpieczne dla konsumenta oraz w petni
e identyfikowalne.

CONVENIENCE

wyspecjalizowane, zaawansowane technologicznie linie, gdzie mozna wyprodukowac
2 000 ton produktéw gotowych miesiecznie. Dzieki naszemu dziatowi R&D jestesmy
w stanie stworzy¢ kazdy produkt dopasowany do potrzeb klienta.

a% Zaktad Drobiarski w Miedzyrzecu Podlaskim posiada hale, gdzie zainstalowano




JAKOSC PRODUKTOW

-
W trosce o zdrowie konsumenta Wipasz S.A. doktada wszelkich staran, aby produkowana
przez nas zywnos¢ spetniata najwyzsze normy jakosciowe. Filarem bezpieczenstwa
firmy Wipasz jest produkcja w oparciu o System Integracji Pionowej pozwalajacy
na kontrolowanie kazdego etapu produkcji, zgodnie z przestaniem 'od pola do stotu'.

Jakosc¢ potwierdzajg certyfikaty:
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o Certyfikowany dostawca ’
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Haltungs-
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Lebensmittel
StallhaltungPlus ohne Gentechnik
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Jestesmy réwniez certyfikowanym dostawca do sieci McDonald's

haltungsform.de




LINIA PRODUKCYJNA WIPASZ

™ produkty w petni ugotowane — gotowe do spozycia

™ wszystkie nowe pomysty sg opracowywane w procesie NPD
(dziat opracowania nowego produktu), dzieki czemu zespot Wipasz
jest w stanie przedstawi¢ rozwigzania szyte na miare klienta

™ wszystkie rodzaje systemdw panierowania

™ maszyna do formowania niskocisnieniowego

M maszyna do formowania wysokoci$nieniowego

™ dostepne opakowania od 200 g do 5 000 g

™ rézne formy opakowan, np. pudetka kartonowe z sosami i dipami

M obecna wydajno$¢ produkcyjna wynosi 2 300 ton na miesigc




OFERTA PRODUKTOW

Produkty catomiesniowe Produkty formowane
Panierowane: Niepanierowane:
> kawatki z kurczaka > filety > nuggetsy
> stripsy > poledwiczki > popsy
> poledwiczki > skrzydetka > dippersy
> filety > podudzia > steki
> skrzydetka > tulipy > burgery
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Produkty catomiesniowe panierowane

Kawatki z kurczaka
w panierce w stylu

tempura

Produkt drobiowy, krojony, masowany,

panierowany, smazony, pieczony,

gteboko mrozony.
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Sposéb gotowania:

= =

piekarnik: Frytownica:
@ Ready to Eat 200°C/20 min. temperatura oleju
180°C/5-6 min.

Panierowane

kawatki z kurczaka

Produkt drobiowy, krojony, masowany,

panierowany, smazony, pieczony,
gteboko mrozony.
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piekarnik:
200°C/7-8 min.

Sposéb gotowania:  ————

Frytownica:

temperatura oleju
180°C/3-4 min.
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(? IQF Ready to Eat






Stripsy z kurczaka
W panierce
Southern Fried

Produkt drobiowy, krojony, masowany,
panierowany, smazony, pieczony,
gteboko mrozony.

Produkty catomiesniowe panierowane

,— Sposébgotowania:

* IQF oo __— W
e — | c[:}]
piekarnik: Frytownica:
@ Ready to Eat 200°C/18-22 min. temperatura oleju
180°C/4-5 min.
. J

Panierowane
stripsy z kurczaka

Produkt drobiowy, krojony, masowany,
panierowany, smazony, pieczony,
gteboko mrozony.

Sposéb gotowania:  —————

= FEE
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piekarnik: Frytownica:

200°C/18-22 min. temperatura oleju
180°C/4-5 min.

‘ $I¢ IQF Ready to Eat
s




Stripsy z kurczaka
W panierce
w stylu tempura

Produkt drobiowy, krojony, masowany,
panierowany, smazony, pieczony,
gteboko mrozony.

Sposéb gotowania:

IQF R M
— ' )
piekarnik: Frytownica:
@ Ready to Eat 200°C/18-22 min. temperatura oleju
180°C/5-6 min.

auemoiaiued amolusdiwoed Apnpold







Poledwiczka z kurczaka

panierowana w ptatkach

kukurydzianych

Produkt drobiowy, masowany,
panierowany, smazony, pieczony,

gteboko mrozony.

,— Spos6bgotowania:

E IQF ‘%‘

— piekarnik:
(ﬂ ﬁ) Ready to Eat 200°C/15-20 min.

-

Frytownica:

temperatura oleju
180°C/4-5 min.

auemolalued amolusdiuwofed APNpoid

Panierowana
poledwiczka
z kurczaka pikantna
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piekarnik:

200°C/13-15 min.

Produkt drobiowy, krojony, masowany,
panierowany, smazony, pieczony,
gteboko mrozony.

,—— Sposéb gotowania: ————

Frytownica:

temperatura oleju
180°C/5-6 min.
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(H_ﬁ) Ready to Eat



Produkty catomiesniowe panierowane

AR
Panierowane
skrzydetka

z kurczaka pikantne

Produkt drobiowy, masowany,
panierowany, smazony, gotowany,
gteboko mrozony.

Sposéb gotowania:
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piekarnik: Frytownica:
@ Ready to Eat 200°C/20-25 min. temperatura oleju
180°C/5-6 min.




Skrzydetka
z kurczaka BBQ

Produkt drobiowy, masowany,
gotowany na parze, gteboko mrozony.

,— Sposébgotowania:

‘ ¥ | o o ) t}ﬁ“
piekarnik: Frytownica:
@ Ready to Eat 150°C/25-35 min. temperatura oleju
180°C/4-5 min.

auemolaiuedalu amolusdiwoed ANpoid

Marynowane
skrzydetka
z kurczaka

Produkt drobiowy, marynowany,
pieczony, gteboko mrozony.

,—— Sposéb gotowania: ————

piekarnik: Frytownica:
150°C/25-35 min. temperatura oleju
180°C/4-5 min.

‘ .',>I¢ IQF Ready to Eat




Produkty calomiesniowe niepanierowane

Parzone
skrzydetka
z kurczaka

Produkt drobiowy, masowany,
panierowany, smazony, gotowany,
gteboko mrozony.

Sposéb gotowania:
piekarnik: Frytownica:
@ Ready to Eat 150°C/25-35 min. temperatura oleju
180°C/5-7 min.







Produkty formowane panierowane

Nuggetsy
W panierce

w stylu tempura

Produkt drobiowy, z potagczonych
kawatkéw miesa, z dodatkiem wody,
formowany, panierowany, smazony,
pieczony, gteboko mrozony.

,— Spos6bgotowania:

¥ | o
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Ready to Eat
Y piekarnik: Frytownica:
200°C/13-15 min. temperatura oleju
— 180°C/4-5 min.
20-21g
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Nuggetsy
panierowane

Produkt drobiowy, z potgczonych
kawatkéw miesa, z dodatkiem wody,
formowany, panierowany, smazony,
pieczony, gteboko mrozony.

oy ,~—— Modo de preparacion: —————
-<>I¢ IQF

s EE i
Ready to Eat piekarnik: Frytownica:

200°C/12-14 min. temperatura oleju
180°C/4-5 min.

15-16 g
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Popsy w panierce
Southern Fried

Produkt drobiowy, z potgczonych
kawatkéw miesa, z dodatkiem wody,
formowany, panierowany,

smazony, pieczony, gteboko mrozony.

auemouaiued amolusdiuwioed Apnpo.d

,~—— Sposéb gotowania: ————
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Ready to Eat

piekarnik: Frytownica:
180°C/12-14 min. temperatura oleju
180°C/3-5 min.
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Dippersy z kurczaka
W panierce
w stylu tempura

Produkt drobiowy, z potagczonych
kawatkéw miesa, z dodatkiem wody,
formowany, panierowany, smazony,
pieczony, gteboko mrozony.

Sposob gotowania:

(66—
veww !
— piekarnik: Frytownica:
(ﬂ ﬁ) Ready to Eat 200°C/15-18 min. temperatura oleju
— 180°C/4-5 min.




Productos formados - empanados

Stek z kurczaka
W panierce
Southern Fried

Produkt drobiowy, z potgczonych
kawatkéw miesa, z dodatkiem wody,
formowany, panierowany, smazony,
gotowany, gteboko mrozony.

,~— Sposébgotowania: ———
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piekarnik: Frytownica:

@ Ready to Eat 200°C/20-25 min. temperatura oleju
180°C/6-7 min.
N J

Stek z kurczaka
W panierce
w stylu tempura

Produkt drobiowy, z potaczonych
kawatkéw miesa, z dodatkiem wody,
formowany, panierowany, smazony,
pieczony, gteboko mrozony.

———  Sposbb gotowania: ————
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piekarnik: Frytownica:
200°C/20-25 min. temperatura oleju
180°C/6-7 min.
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Burger panierowany
w ptatkach
kukurydzianych

Produkt drobiowy, z potgczonych
kawatkéw miesa, z dodatkiem wody,
formowany, panierowany, smazony,
pieczony, gteboko mrozony.

aasaaa Sposéb gotowania:
@ Ready to Eat
piekarnik: Frytownica:

200°C/16-17 min. temperatura oleju
— 180°C/6-7 min.
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Produkty formowane panierowane




Panierowane paski
z kurczaka

Produkt drobiowy, krojony, masowany,
panierowany, smazony, pieczony,
gteboko mrozony.

,—— Sposébgotowania:

¢I¢ IQF o0 _— @
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piekarnik: Frytownica:
@ Ready to Eat 200°C/18-22 min. temperatura oleju
180°C/4-5 min.
& J
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Panierowane
kawatki miesa

z uda

Produkt drobiowy, krojony, masowany,
panierowany, smazony, pieczony,
gteboko mrozony.

———  Sposéb gotowania:

00 —
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piekarnik:

200°C/22-25 min.

Frytownica:

temperatura oleju
180°C/4-5 min.

E IQF

(ﬂ_ﬁ) Ready to Eat






Notatki
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Biuro Handlowe

Fort Pitsudskiego 32
02-704 Warszawa
meat.sales@wipasz.pl
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Zakifad Drobiarski w Mtawie

~ Instalatoréw 2 -
06-500 Mtawa :
£
- e . et
www.wipasz.pl
W

- Zakfad Drobiarski w M1é'd")’/rzecu Podlasklm

Sitenska26
21-560 Migdzyrzec Podlaski
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